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Lait UHT demi-écrémé vache ECHIRE 1 L 

Lait demi-écrémé de vache stérilisé UHT 

DEFINITION DU PRODUIT 

DÉNOMINATION LÉGALE DE VENTE : Lait demi-écrémé de vache stérilisé UHT 

FT E-168 
Date: 06/11/2023 

Indice A 

Code article : 107002 
EAN Produit : 

319 924 107 002 0 

DESCRIPTION : 100% lait de vache A. 

VOLUME NET (L) 
INGRÉDIENTS : 

100% lait de vache 

ORIGINE DU LAIT: France 

AUXILIAIRE TECHNOLOGIQUE: / 

ALLERGÈNES : Allergènes selon règlement 11 69/2011 du 25 octobre 2011 : Lait et

produit à base de lait y compris lactose 

MARQUE D'IDENTIFICATION: FR 79-061-001 CE 

CODE DOUANIER : 04012011 

CARACTERISTIQUES DU PRODUIT 

MICROBIOLOGIQUE Cible 

Listeria Monocytogène 

Salmonelle 

Staphylocoque 

Flore aérobie mésophile totale 

PHYSICO-CHIMIQUE 
Matière grasse en % 

pH 

ORGANOLEPTIQUE 
Aspect : Blanc 

Goût: Caractéristique du lait de vache 

Texture : Liquide, homogène, lisse 

Non détecté dans 25g 

Non détecté dans 25g 

< 1 UFC / ml 

< 10 UFC dans 0.1 ml 

Cible 

1.5 à 1.8 g pour 100g 

6,6 - 6,8 

VALEURS NUTRITIONNELLES pour 100g de produit fini: 

Energie 201 kJ

48 Kcal 

Matières Grasses 1,6 g 

dont acide gras saturés 1,0 g 

Glucides 4,8 g 

dont sucres 4,8 g 

Protéines 3,4 g 

Sel 0,09 g 

Nous garantissons les caractéristiques ci-dessus pour nos produits conservés dans leur emballage d'origine 
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