Boursin cuisine ail et fines herbes
19% MG 1 kg
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Caractéristiques générales

Dénomination réglementaire :  Spécialité culinaire a l'ail et aux fines herbes

Descriptif produit :  Frais. Lait origine France.
Conservation :  Frais, +2 A +6°C
Etat de préparation : Pasteurisé, Prét a I'emploi
Conditionnement :  Colis de 2.000 Barquette de 1.000 kg

Liste des ingrédients : CREME (55%), LAIT entier, ferments LACTIQUES, ail et fines herbes (1,8%), sel, LAIT
écrémé en poudre, épaississants : carraghénanes et farine de graines de caroube,
poivre, conservateur : sorbate de potassium.

Lait France, France

** Pour la viande bovine brute, origine = né / élevé / abattu

Pays de transformation : France [Département(s) : 27]
N° d'agrément : FR 27.190.001 CE
Durée de vie totale du produit (jours) : 15
Allergénes majeurs : Lait

Traces d’allergénes :  Aucune signalée
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Boursin cuisine ail et fines
herbes 19% MG 1 kg

Fragrances allergisantes :  Aucune fragrance allergisante
Régimes particuliers :  Sans gluten, Végétarien
Autres caractéristiques :  Produit non étiqueté OGM, Produit non irradié/ionisé
Taux de TVA: TVAréduite - 5,5%

Code nomenclature douaniére : 19019099 - Préparations alimentaires de farines, gruaux, semoules, amidons, fécules ou
extraits de malt, ne contenant pas de cacao ou contenant moins de 40% en poids de
cacao calculés sur une base entierement dégraissée, et les préparations alimentaires du
lait, de

Atouts

Atout : Le go(t frais et la gourmandise uniques de Boursin®, fabriqué avec du lait 100% frangais,
collecté a la ferme a 200km maximum de la fromagerie.
Une texture onctueuse, préte a I'emploi, idéale dans des recettes de pizzas ou burgers mais
qui peut aussi s’utiliser en sauces pour les [égumes ou les viandes.

Conseils d’utilisation

Conservation avant ouverture : A conserver entre 0 et 6°C

Mise en ceuvre :  Produit prét a I'emploi

Informations nutritionnelles

848 205 19 125 5 4.5 0.01 35 1.2

Vitamines : Calcium (mg) : 100.0 mg/100g
Allégations nutritionnelles :  Aucune
Rapport PIL: 0.18
Type de matiéres grasses : Aucune
Catégorie GEMRCN : 27 - Aide culinaire

Fréquence pour les enfants scolarisés, Non soumis a fréquence
adolescents, adultes en métropole :
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Données logistiques

Boursin cuisine ail et fines herbes

19%

MG 1 kg

Nb de

Unité P°i(':'(§)"et ngfg;"“t Nb d'UQB U"i;i g:zgﬁté colis par Pimensions EANIGTIN
unité en mm (PxIxH)
Piece unitaire 1 0 1 Barquette
Couche 24 0 24 Barquette 12
Palette 336 378 336 Barquette 168 1200x800x1601
Colis 2 2.25 2 Barquette 436x156x104 3073780983884
Barquette 1 1.05 1 Barquette 215x148x91 3073780983877
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