
GRANA PADANO DOP RAPE FRAIS BOITE FER 

1KG X 6

Code interne: F400 Famille de produits: Fromage à pâte pressée cuite Produit (coupe ou LS): Coupe

Code nomenclature douanière: 04062000

Dénomination produit: Grana Padano râpé frais DOP boîte métal 1 kg

Ingrédients: LAIT, sel, présure, conservateur : lysozyme d'OEUFS

Description: Fromage Grana Padano AOP râpé produit selon les critères du Consortium Grana Padano Autorisation n° TV 22/94. Teneur en 

calcium : 1165 mg / 100 g de produit.

Valeur énergétique: 1597 kJ/ 384 kcal

Matières grasses (g): 28

Acides gras saturés (g): 18

Glucides (g): 0

Sucres (g): 0

Protéines (g): 33

Sel (g): 1,6

Fibres (g):

CARACTERISTIQUES DU PRODUIT :

VALEURS NUTRITIONNELLES 

APPROXIMATIVES (POUR 100g) :

Durée de vie garantie à la livraison (en jours): 60Durée de vie totale (en jours): 90

Texture: Râpé

Couleur: Jaune clair

Odeur: Typique

Goût: Typique

Conservation: A conserver entre +2°C et +8°C

LAIT (dont LACTOSE), ŒUFS

ALLERGENES :

Préparation: --

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES :

Marque commerciale: MASER

Label Qualité: AOP

Pays de provenance: Italie

Code agrément sanitaire: IT K2U4N CE

INFORMATIONS  PRODUIT :

Exploitant: BASSO SEBASTIANO S.R.L. - Italie

EAN administratif: 8013728010000EAN UVC: 8013728010000

Poids net (poids variable): 1 kgPoids fixe (F) ou variable (V): F

Affinage : minimum 9 mois
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GRANA PADANO DOP RAPE FRAIS BOITE FER 

1KG X 6

Code interne: F400 Famille de produits: Fromage à pâte pressée cuite Produit (coupe ou LS): Coupe

Code nomenclature douanière: 04062000

MG/ES: Minimum 32%MG/PF: Environ 28%

Emballage: Boîte métal sous atmosphère protectrice

Dimension en mm: 155 x 152

Emballage : Carton

Pièces/colis: 6

Poids colis net // brut (kg): 6 kg EAN colis: 08013728010000

Colis/couche: 5 Couche/palette: 10 Colis/palette: 50Dimension palette (cm): 120 x 80 x 150

Poids net palette kg: 300 kg

CONDITIONNEMENT :

Tare:

Dimension (mm): 483 x 313 x 150

UVC :

COLISAGE:

PALETTISATION:

Moisissures (UFC/g):

Levures (UFC/g):

Flore totale (UFC/g): < 300 000

Coliformes (UFC/g):

E Coli (UFC/g): < 100 Staph. A (UFC/g):

Listeria M (UFC/g): Absent/ 25 g

Salmonelle (UFC/g): Absent/ 25 g

CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES ET PHYSICO-CHIMIQUES :

Entérobact. (UFC/g):

//

Humidité : 25-35% pH :

EAN UVC: 8013728010000Poids UVC: 1 kg

Mise à jour le : 15/09/2015 Rédigé par : Coordinatrice QualitéVersion : 0


