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Fourme d’Ambert A.O.P 

Gaston Troupel 
 

 

Famille Fromage à pâte persillée 

Origine du lait LAIT pasteurisé de vache 

Liste des ingrédients 

LAIT de vache pasteurisé, sel, 

ferments lactiques et d’affinage, 

présure, penicillium Roqueforti, 

chlorure de calcium. 

Lieu de fabrication 
Société fromagère de Saint Bonnet – 

42940 Saint Bonnet le Courreau 

Estampille sanitaire FR-42.205.002-CE 

Matière grasse 
50% de mat. gr. sur extrait sec  

29% de mat. gr. dans le produit fini 

Valeurs 

Nutritionnelles 

moyennes 

pour 100g 

Energie :                       343 kcal / 1422 kJ 

Matières grasses :                               29g 

dont Acides Gras Saturés :            18,5g 

Protéines :                                            22g 

Glucides :                                            0,5g 

dont Sucres :                                       0,5g 

Sel :                                                          2g 

Conservation Entre +4°C et +8°C 
 

Code Interne 67376 

Dénomination commerciale Fourme d’Ambert  

Gaston Troupel x 2 

EAN 13 3 421 850 074 367 

Poids net uc  2.350 kg environ 

Poids brut uc  2.350 kg environ  

Dimensions uc (mm) 130 / 130 / 190  

DUN14 93 023 265 080 792 

Colisage 2 

Poids brut 5.1 kg 

Dimensions colis (mm) 142 / 292 / 216 

Colis / couche 18 

Couche par palette 5 

Colis par palette 90 

DLUO réception client  40 jours 
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