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Fromage A.O.P. au lait cru de vache, a pate demi-ferme pressée non cuite.

Durée d’affinage : 4 semaines soit 28 jours minimum.

Lait de vache, présure animale, ferments, sel.
Allergénes : lait et produit a base de lait (y compris lactose)
OGM : produit et ingrédients non issus d’OGM

lonisation : aucun traitement d’ionisation subi par les ingrédients et le produit

e Crodte : fine, couverte de fleurs blanches, grises, jaunes ou rouges

e Pate : fine, souple, onctueuse qui fléchit sous le doigt
e Godt : saveur de noisette caractéristique, légerement salé

Poids : 1,6 a 1,8 kg

Dimensions : rayon 10 cm, hauteur 5 cm
Extrait sec : 52 % minimum
Gras sur sec : 45 % minimum
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Listeria monocytogenes : absence dans 25 g
Salmonella : absence dans 25 g

Staphylocoques a coagulase + : < 10 000/g (lait cru)
Escherichia coli : non défini lait cru = traceur d’hygi¢ne

Conditionnement : papier cenpagére
Température de conservation : + 4 a + 8°C
DDM : 45 jours apres emballage

N° agrément : FR - 15.141.001 - CE

Valeur énergétique : 360 Kcal ou 1507 KJ

Matieres grasses : 29,8 g dont Acides gras saturés 19,8 g

Glucides: 1,2 g dont Sucres: <0,5¢g

Protéines: 21,8 g

Sel:11g
Calibre Piece Piece Piece
UVC/ colis 3 1 2
Dimensions UVC (L x | x h) 200 x 50 mm 200 x 50 mm 200 x 50 mm
UVC/ palette 150 / /
Dimensions colis 674 X 227 X 65 mm / 570 x 270 x 50
Poids brut colis 4,950 kg 1,6 kg 3,2 kg
Nombre de colis/ couche 5 / /
Nombre de colis/ palette 50 / /
Code article 1075 10075 8909
Gencod 7 2385535 23 85535 2385535
EAN 13 ADM 3550090010757 3550090010757 3550090089095

Palette type EUROPE
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