
Beurre
PRODUIT

Dénomination légale Beurre doux 82% M.G.
Ingrédients Beurre (LAIT).
Origine du lait France ou UE (voir sur emballage)
DDM garantie entrepôt 40 jours
Conditions de conservation A conserver entre +2°C et +8°C.
Code article 72001 01
EAN 13 3228020481099
DUN 14 03428206720015
OGM <0,9% conformément à la réglementation
Ionisation Non
Allergènes
Contaminations croisées Néant
Dimensions de l'UC (L x l x h) (cm) 23,2 x 14,2 x 4,8

Valeurs énergétiques et nutritionnelles  moyennes

par portion % d'AR* % d'AR*

Pour 100g  de 10g pour 100g par portion

Energie : 3063 kJ 306kJ 37% 4%
745 kcal 75kcal 37% 4%

Matières grasses : 82 g 8.2g 117% 12%
       dont acides gras saturés : 57 g 5.7g 285% 29%
Glucides : 1,0 g 0g 0,4% 0%
       dont sucres : 1,0 g 0g 1,1% 0%
Protéines : 0,7 g 0g 1,4% 0%
Sel : 0,03 g 0g 0,5% 0%
* Apports recommandés pour un adulte type 8400kJ/2000kcal

Colisage
Nombre d'unités par colis 6
Dimensions (L x l x h en cm) 28,7 x 23,5 x 14
Poids net / brut (kg) 6 / 6,86

Palettisation
Nombre de colis par couche 13
Nombre de couches par palette 10
Nombre de colis par palette 130
Dimension (L x l x h en cm) 120 x 80 x 152
Poids net / brut (kg) 780 / 916

Lait et dérivés 

Certifications : ISO 9001, ISO 14001, ISO 22000, IFS

SOCIETE BEURRIERE D'ISIGNY LE BUATFR

50.256.001

CE

Valeurs énergétiques et nutritionnelles  moyennes

• Le bon goût frais et onctueux du beurre Président en portions
individuelles pour un plaisir garanti.
• Fabriqué en Normandie, à la beurrerie d’Isigny le Buat à partir de
crèmes soigneusement sélectionnées.
• Les micropains sont la référence pour accompagner les plateaux
petits déjeuners, les tables de restaurants, mais aussi les plateaux 
de fruits de mer, de fromage, de charcuterie, les brunchs. 
• De multiples formats adaptés à tous les besoins :
Existe en 8g, 10g, et 15g

PRESIDENT Beurre micropain 10g doux

Produit

Conditionnement

S
N

C
a

u
 c

a
p

it
a

l 
d

e
 7

9
 9

8
4
€

-
S

IR
E

N
 3

9
9

 0
7

6
 9

9
1

 -
R

C
S

 R
e

n
n

e
s

D
a

te
 d

e
 m

is
e

 à
 j

o
u

r 
: 

1
1

/0
4

/2
0

2
2

   
  

 D
a

te
 d

'é
d

it
io

n
 :

 0
7

/1
0

/2
0

2
2


