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CODE PRODUIT

RAISON SOCIALE

Fournisseur / adresse

Marque

Dénomination commerciale légale

EAN13 3219350002528

ANDOUILLE DE GUEMENE 
pièce 1.5 kg 

RERO 
ZONE INDUSTRIELLE 
13 RUE JEAN PIERRE TIMBAUD 
95815 ARGENTEUIL CEDEX 

IDENTIFICATION PRODUIT
Liste des ingrédients conformément à la directive 
2003/89/CE

Conditionnement

Code sanitaire Emb

Présence d'allergènes (suivant directive CE 

Présence d'ingrédients ionisés

Présence d'organismes génétiquement modifiés

Ingrédients: Chaudins de porc, sel, poivre 
conservateur: nitrite de sodium. Enveloppe colorée 
( boyau naturel de porc et boeuf, colorant: caramel ordinaire). 
Fumée au bois de hêtre 

sous vide

FR 56.166.003 CE EMB56166H

Non

Non

Non

Caractéristiques nutritionnelles moyennes pour 100g

21,00 g 0,50 g 16,0 g

254 Kcal soit 1054 KJoules

DLC garantie entrepôt 30 jours

Norme de qualité Ifs version 6

EXPEDITION

Désignation PCB
Nb de 

cartons par 
couche 

Nb de 
couches 

Poids 
variable 
(environ)

Dimensions ( mm )

CARTON DE 2

L P H

PALETTE DE 80 COLIS

2

160

 - 

8

 - 

10

3,000 kg

 240,000 kg

550

90

150

150

90

550

 3,016 kg

Poids 
brut 

 241,280 kg

Si oui, énumération

Origine de fabrication Origine de la matière premièrefrance UE

/

Matières grasses : Glucides : Protéines :

Unité consommateur  -  -  - 1,500 kg 0 0 0 1,508 kg

dont saturés : 11,00 g dont sucres : 0,50 g Sel 2,0 g

Mode d'emploi

Conservation

Conservation après ouverture

A déguster froide en entrée ou chaude en plat

A conserver entre 0°C et 4°C

A consommer rapidement après ouverture
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