Fiche Technique
PASTEL DE NATA SURGELE CUIT

Spécialité de Lisbonne

CODE EMBALLEUR : EMB 93059H

POIDS NET : 60g  POIDS NET CARTON : 5.5kg  POIDS BRUT CARTON : 6.10kg

CONDITIONNEMENT :

Carton 72 unités 3532900000325
Palette 64 colis 3532900000332

INGREDIENTS : Lait, sucre, farine de blé, eau, huiles et graisses végétales en

I’état et hydrogénées, émulsifiant: mono et di glycérides d’acides gras,
arome beurre, ceufs, aréme vanille, amidon de mais, cannelle, sel. Peut
contenir des traces de fruits a coque, sésame et soja.

Allergenes : BLE, LAIT, CEUFS, SOJA

AGS
Lip (9) | (9) Glu (g) |Sucres (g) |Prot(g) |Sel(g) |E (kJ) | E (kcal)

PASTEL DE NATA
11,7 55 45,3 28,1 3,7 0,33| 1290 308 | Surgelé

A consommer avant le : (date de fabrication + 1 an + 1 jour) 366 jours

Mode de préparation : Laisser décongeler, puis passer au four 5 minutes a
280°C.

Se conserve 3 jours au frais apres cuisson.
A conserver entre -18° et -20°C. Ne pas recongeler un produit décongelé.
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