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PAIN NORDIQUE 
ROND 50 G

Diamètre 15,5 cm

Farine de BLÉ, farine de SEIGLE, eau, sirop de sucre,
levure, sucre, poudre de LAIT (LACTOSÉRUM en poudre,
poudre de LAIT écrémé, émulsifiant : E471, huile de colza),
huile de colza, sel, émulsifiants : E471, E481, E472e ; agent
de traitement de la farine : acide ascorbique, farine
d'ORGE maltée, arôme naturel.

Contient du gluten (blé, seigle, orge) et du lait.
Peut contenir des traces d’œuf, d’amandes et de noix.

Laisser décongeler les produits pendant 30 minutes
environ.

Energie (kJ) 1245

Energie (kcal) 298

Matières grasses (g) 3,1

- dont acides gras saturés (g) 0,8

Glucides (g) 56

- dont sucres (g) 8,7

Fibres alimentaires (g) 3,7

Protéines (g) 8,9

Sel (g) 1,2

UV par carton 96 = 16 sachets x 6

Poids net carton 4,800 kg 

Poids brut carton 5,274 kg 

Cartons par couche 4

Couches par palette 14

Cartons par palette 56

Dimensions du carton (mm) 595x398x132

Produit n'ayant pas subi de traitement par ionisation et garanti sans OGM.

ALLERGÈNES

MISE EN OEUVRE

OGM ET IONISATION

CONDITIONNEMENT ET PALETTISATION 

INGRÉDIENTS

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 100G

Origine Suède

PRODUIT CUIT 
SURGELÉ

CODE PRODUIT : 
25

DDM : 
18 MOIS

EAN : 
17350000178265


