Fiche technique Produit : 403048

CROISSANT COURBE MARGARINE

Code Movex Code client Indice

:
(NEUHAUSER

FRANCE

Dénomination commerciale : CROISSANT COURBE MARGARINE 70 G

Famille produit : Surgelé

Gamme : Viennoiserie

Ingrédients :

farine de blé, eau, huiles et graisses végétales (
palme, colza ), sucre, levure, sel, gluten de blé,
émulsifiants ( E471, E472e ), ar6mes, enzymes (
alpha-amylases, hémicellulases ), agent de
traitement de la farine ( E300 ).

DLUO : 5 mois

Conditions de stockage :

Conserver a une température négative de - 18°C
Refermer le sachet entamé avant de remettre au
congélateur.

Ne jamais recongeler un produit décongelé.
Organiser une rapide rotation du stock.

Allergénes :
Peut contenir des traces de : oeufs, lait, soja et
fruits a coques

OGM non étiquetable conformément aux
réglements CE 1829 et 1830/2003

Conseils d'utilisation :

Temps de pousse: 2h30 (+/- 15 min) a 30°C.
Préchauffer le four a 180 °C.

Cuisson au four: 14 min (+/- 2 min) a 180 °C.

Les conseils de remise en oeuvre peuvent varier
selon I'équipement utilisé.

Conditionnement et palettisation :

L | H Poids | Poids | Nb Pieces
(cm) | (cm) | (cm) | brut net
(kg) | (kg)
SACHET 0 0 0 0 0 120

EAN13:3248288111194

Référence:200003

Spécifications :

-Nombre de cartons par couche : 8
-Nombre de cartons par palette : 56
-Nombre de couches par palette : 7

CARTON 40 |3o |23 |o |8.4 |120

EAN13:3248288111200

Référence:a créer

PALETTE 120 |80 |17s |522 |47o |6720

EAN13:3248288111224 EAN14:03248288111200

Référence:Europe

Criteres microbiologiques, Réglementaires ou
conformes au cahier des charges

Valeurs nutritionnelles (100 g), Produit
Prépoussé Valeurs analysées

Energie 1559 KJ / 348 KCal

Matieres grasses dont |20 g
- Acides Gras saturés 9.8g¢

Commercial:

MAXANT Didier 01/02/2017

7

Glucides dont 41 g
- Sucres 5.6¢g
Fibres Alimentaires 2.1g Qualité:
Protéines 6.2 g _
THIELL Maxime
Sel 1.2 g 01/02/2017

Siege social : 18, avenue Foch 57730 Folschviller




