— Grand Marnier
GramMarnier | Cordon jaune, Cordon Rouge, Cuvée du centenaire|,
Cuvée du Cent cinquantenaire
Liqueur | 40 % | :
Triple Sec

J

m Site internet :
http://fr.grand-marnier.com/
m Les différentes cuvées :

Le Cordon jaune Crée en 1878 sous le nom de Curagao Marnier, clest| E
assemblage d'alcool avec l'arbme d'orange ameveande douce et

d'autres ingrédients parfumés.

Le cordon rouge Créé en 1880 par Louis-Alexandre Marnier-Lapost
il est composé de parfum d'orange exotique et den&@ngll vieillit
plusieurs mois en foudres de chéne.

La cuvée du centenaireElaborée en 1927 par Louis-Alexandre Marnie

Lapostolle a l'occasion du 100éme anniversairead®aison, elle fu
servie pour la 1ére fois lors d'une réception dertné Villa des Cedre

B,
située sur la Coéte d'Azur. L'alliance harmonieusel'denge amere
e

exotique et de cognacs jusqu'a 25 ans d'age issWRetite et Grand
Champagne, donne a cette Cuvée une finesse remarqllaiidrit au
minimum pendant un an en flt de chéne.

La cuvée du cent cinquantenair@aur célébrer les 150 ans de la Maig

Cuvée du Cent Cinquantenaire. Longtemps réservéesty@ment a la
famille et a son entourage, cette Cuvée exceptitenest, aujourd’hu
disponible en quantités limitées. La Cuvée du Ceng@&intenaire mari

e
I'orange exotique Citrus bigaradia aux meilleurssata cognacs issus gde
n

Grande Champagne dont certains atteignent 50 ages d/aturation d'u
minimum de trois ans en foudres de chéne

Grand Marnier Cuvée Alexandre Créée en I'honneur de Lodis

Alexandre Marnier Lapostolle en 1998. Rencontreiogaig et affirmée
de l'orange exotiqgue et d'une sélection de cognfws de grand
caractére, cette recette est inspirée d'un rituet d¢ouis-Alexandre
affectionnait tout particulierement ajouter unaittr de cogna
supplémentaire dans sa liqueur Grand Marnier. Gelagporte un god
plus intense et moins sucré que les autres cuvées.
m Principe de Fabrication : La recette
Assemblage de cognac (5 ans en cave au minimurdjuee variétg
d'orange provenant d'Haiti (Citrus Bigaradia). Il @s$ en bouteille a
Aubevoye en Normandie.

m Le vieillissement :Varie suivant la cuvée.
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m Prix Moyen : de 15 € pour un cordon jaune ou 24 € pour un cord

rouge a 140 € pour une cuvée du cent cinquantenaire
m Utilisation en restaurant : Flambage, seul ou en cocktail.

m Méthode de service Dés le début de la mode des cocktails, dan

les années 1930, aux Etats-Unis, Grand Marnierraemtans la

composition de cocktails. Il peut se boire secuugtace dans un verre a

digestif.

Red Lion
Shaker - V.A.C.
3 cldegin - 2,5 cl jus orange

Cosmopolitan
Shaker - V.A.C.
1 cl jus citron - 1 cl grand Marnig
1 cl grand Marnier 2 cl jus Cranberry -3 cl vodka
0,5 jus citron 1 zeste citron vert
Concours de barmen a Londresnventé au début des années 90| I¢
en 1933, Arthur A. Tarling Cosmopolitan s’'est imposé trés
I'emporte avec le Red Lion. vite comme un classique, grace g
son succés auprés du public

=

féminin. La star Madonn
contribue a le populariser dans les
soirées.

m Observations :La bouteille créée par Louis-Alexandre Marrlie

Lapostolle en 1880 est inspirée de la forme deddlic cognacais.

Le cachet de cire, le ruban rouge et I'étiquetterésavec ses lettres

gothiques n’ont pratiquement pas change depuisah50
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= " i © OMAvec le soutien de César Ritz, la liqueur fut biemibposée auk
le Président de la Société, Jacques Marnier Lalesiea, en 1977, la

reste un secret,

m Historique du produit : L’histoire commence en 1827
lorsque Jean-Baptiste Lapostolle fonde une digglleroduisan
des liqueurs de fruits, a Neauphle-le-Chateau, gec¥ersailles
n 1876, sa petite fille épouse Louis-Alexandre Matnle fils
d’'une famille de négociants en vins de la régionSdmcerre)
créant ainsi la famille Marnier Lapostolle. Le piermom donné
2la liqueur fut "Curagao Marnier". Mais lorsque kelé@bre hotelie
César Ritz golta sa création, il fut si impresséqu’il suggéra u
nouveau nom : "Grand Marnier". "Un grand nom pour grande
rliqueur" aurait-il dit, ignorant la tendance miniisge en vogue a
Paris au début du siécle qui consistait a tout lepppetit” (le petit
journal, le petit café, le petit palais...). En 0880ouis-Alexandre
Marnier Lapostolle eut l'idée audacieuse d’assolecognac a
une variété rare d’'oranges venue des Caraibesandie Citrus
bigaradia. A cette époque, I'orange était un frareret luxueux,
dégusté uniqguement lors des grandes occasions, €oNogl.
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clients de I'hétel du Ritz a la fin de chaque repasmme ur
symbole de luxe et de raffinement.
Deés le début du 20éme siécle, la liqueur regut dmbneuses
médailles lors de compétitions nationales et irdgonales
(Expositions Universelles de Chicago en 1893, deisPan
1900...). Louis-Alexandre Marnier Lapostolle fit déerir sa
liqgueur a une clientéle riche et internationale.erhpereu
d’Autriche Francois-Joseph aurait méme commandéaisses dé
Grand Marnier aprés avoir dégusté la liqueur au dyfadtel de
Monte Carlo. Dans les années 1900, le chef Escofiiare de la
cuisine moderne, rendit la crépe Suzette et lefléoali Grang
Marnier célebres dans le monde entier. Ces dessprisfurent|
appréciés par le prince de Galles, grand amatelar liigieur, son
toujours considérés comme des classiques de lmedifancaise.

C’est au cceur de la région de Cognac, dans le Ghae&ourg-
Charente, que commence la longue élaboration deduits
Marnier-Lapostolle. Acquis en 1921 par Louis-Alexandfarnier|
Lapostolle, il est, depuis, le lieu de la sélectidn vieillissement
Hgt de l'assemblage des cognacs qui seront utilsig sor
élaboration. La Société des Produits Marnier-Lagllestest e
5éme acheteur de cognac au monde et s’approvisiamm@s de
200 bouilleurs de crus de la région. Le site dedit@mmnement
a'Aubevoye, en Normandie, a été créé en 1975 poundép 3
une croissance importante de la demande. Chaquairsenia
distillerie livre & Aubevoye plus de 200 000 litebs liqueurs pour
embouteillage. C'est la que se déroule I'une dérad finitions :
la mise en place du fameux ruban rouge moiré efcéau en cire,
garants de la spécificité.

Depuis 25 ans, Grand Marnier est la liqueur franciaselus
exportée de France. Elle est présente dans pliS@pays dans le
monde et une bouteille de Grand Marnier est vendutes les 2
secondes dans le monde. Plus de 150 ans et 6 géngmpres sp
création, la société est toujours dirigée et coddrfpar la famille
fondatrice, les Marnier Lapostolle.
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